
一
品
料
理

〈
前
菜
・
小
鉢
〉

・
冷
奴

…
…
…
…
…
…
…
…
…
…

四
四
〇
円

・
め
か
ぶ
酢
物

…
…
…
…
…
…
…

四
四
〇
円

・
も
ず
く
酢

…
…
…
…
…
…
…
…

五
五
〇
円

・
野
菜
サ
ラ
ダ

…
…
…
…
…
…
…

八
八
〇
円

・
白
金
豚
冷
し
ゃ
ぶ
サ
ラ
ダ
…
…
一
、一
〇
〇
円

・
チ
ー
ズ
糠
漬
け

…
…
…
…
…
…
六
六
〇
円

・
珍
味
盛
合
わ
せ

…
…
…
…
…
…
六
六
〇
円

・
生
麩
田
楽

…
…
…
…
…
…
…
…
八
八
〇
円

・
バ
ク
ラ
イ

…
…
…
…
…
…
…
…

五
五
〇
円

・
漬
け
物

…
…
…
…
…
…
…
…
…

五
五
〇
円

・
本
日
の
な
め
ろ
う

…
…
…
…
…

八
八
〇
円

・
マ
グ
ロ
の
角
煮 

…
…
…
…
…
…

八
八
〇
円

・
明
太
子
焼
き

…
…
…
…
…
…
…

八
八
〇
円

・
自
家
製
か
ら
す
み

…
…
…

一
、六
五
〇
円

〈
お
造
り
〉

・
お
造
り
三
点
盛
り

…
…
…

一
、九
八
〇
円

・
お
造
り
盛
り
合
わ
せ
（
約
二
人
前
か
ら
）

　
　
　
　
　
　
　
　

…
…
…
…
三
、〇
八
〇
円
か
ら

（
※
税
込
価
格
）



〈
焼
き
物
〉

・
だ
し
巻
玉
子

…
…
…
…
…
…
…

六
六
〇
円

・
季
節
野
菜
の
グ
リ
ル
…
…
…
…
一
、一
〇
〇
円

・
い
か
一
夜
干
し

…
…
…
…
…
…

八
八
〇
円

・
ぶ
り
西
京
焼
き

…
…
…
…
…
…

七
七
〇
円

・
銀
た
ら
西
京
焼
き

…
…
…
…
一
、一
〇
〇
円

・
炙
り
煮
穴
子

…
…
…
…
…

一
、三
二
〇
円

・
鴨
焼
き

…
…
…
…
…
…
…

二
、二
〇
〇
円

・
地
鶏
焼
き
（
青
森
シ
ャ
モ
ロ
ッ
ク
・
二
五
〇
㌘
よ
り
） 

  

塩
胡
椒
焼
き
・
た
れ
焼
き  

五
、二
〇
〇
円
よ
り

・
豚
バ
ラ
生
姜
焼
き

…
…
…
…
一
、一
〇
〇
円

・
豚
ロ
ー
ス
焼
き
（
白
金
豚
）

塩
胡
椒
焼
き
・
た
れ
焼
き

…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…

一
、六
五
〇
円

・
県
産
牛
肉
ス
テ
ー
キ
（
一
〇
〇
㌘
）

　
　
　
　
　
　

…
…
…
…
…
…

一
、九
八
〇
円 
よ
り

・
県
産
牛
と
ト
マ
ト
の
す
き
焼
き
風
（
一
〇
〇
㌘
）

　
　
　
　
　
　

…
…
…
…
…

二
、二
〇
〇
円

・
県
産
牛
す
き
焼
き
（
一
五
〇
㌘
）

…
…
…
…
…

三
、五
二
〇
円



〈
鉢
物
・
温
物
〉

・
お
で
ん

…
…
…
…
…
…
…
…
…

五
五
〇
円
よ
り

・
自
家
製
厚
揚
げ

…
…
…
…
…
…

五
五
〇
円

・
キ
ャ
ベ
ツ
の
さ
っ
と
煮
…
…
…
…

五
五
〇
円

・
揚
げ
だ
し
豆
腐

…
…
…
…
…
…

六
六
〇
円

・
生
麩
揚
出
し

…
…
…
…
…
…
…
七
七
〇
円

〈
揚
げ
物
〉

・
い
か
の
唐
揚
げ

…
…
…
…
…
…
八
八
〇
円

・
鶏
唐
揚
げ

…
…
…
…
…
…
…
…
八
八
〇
円

・
帆
立
フ
ラ
イ
（
一
個
）

…
…
…
…
五
五
〇
円

・
季
節
の
野
菜
天

…
…
…
…
…
…
八
八
〇
円

・
季
節
の
か
き
揚
げ

…
…
…
…
…
九
九
〇
円

・
海
老
天
（
一
本
）
…
…
…
…
…
…
…
四
四
〇
円

・
穴
子
天

…
…
…
…
…
…
…

一
、六
五
〇
円

・
天
ぷ
ら
盛
り
合
わ
せ
（
二
人
前
）

…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…

一
、六
五
〇
円

・
白
金
豚
竜
田
揚
げ

…
…
…

 

一
、五
四
〇
円

・
白
身
魚
醤
油
揚
げ

…
…
…

一
、二
一
〇
円

・
白
金
豚
カ
ツ

…
…
…
…
…

 

一
、六
五
〇
円

・
県
産
牛
ビ
フ
カ
ツ

…
…
…

 

二
、〇
九
〇
円



〈
コ
ー
ス
料
理
〉

・
三
品
コ
ー
ス

…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
二
、二
〇
〇
円

・
五
品
コ
ー
ス

…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
三
、三
〇
〇
円

・
七
品
コ
ー
ス

…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
四
、四
〇
〇
円

〈
デ
ザ
ー
ト
〉

・
日
替
わ
り
ア
イ
ス

…
…
…
…
…
…
…
…
…
四
四
〇
円

〈
お
食
事
〉

・
お
に
ぎ
り
（
鮭
･
梅
）

…
…
…
…
…
…
…
…
各 

二
二
〇
円

・
お
に
ぎ
り
（
筋
子
・
明
太
子
）
…
…
…
…
…
…
各 

三
三
〇
円

・
味
噌
焼
き
お
に
ぎ
り
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…

三
三
〇
円

・
ひ
っ
つ
み
汁

…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…

六
六
〇
円

・
し
じ
み
汁

…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…

四
四
〇
円

・
お
茶
漬
け
（
鮭
･
梅
･
明
太
子
）
…
…
…
…
…
各 

六
六
〇
円

・
西
和
賀
わ
ら
び
そ
ば
（
ざ
る
）
…
…
…
…
…
…
…

七
七
〇
円

・
冷
や
し
稲
庭
う
ど
ん
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…

八
八
〇
円

・
握
り
（
三
貫
よ
り
）

…
…
…
…
…
…
…
…
…
…

七
七
〇
円
よ
り

・
細
巻
（
鉄
火
･
か
っ
ぱ
･
筋
子
･
明
太
子
等
）

 

…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…

一
本 

二
二
〇
円
よ
り

・
穴
子
棒
寿
司

…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
…
二
、二
〇
〇
円

・
炊
込
み
ご
飯
（
二
合
）

…
…
…
…
…
…
…
…

二
、七
五
〇
円
よ
り

・
お
ま
か
せ
定
食

…
…
…
…
…
…
…
…
…
…

一
、六
五
〇
円
よ
り

※ 

肉
ま
た
は
魚
を
お
選
び
く
だ
さ
い

・
白
金
豚
カ
ツ
サ
ン
ド 

…
…
…
…
…
…
…
…
一
、八
七
〇
円

・
県
産
牛
ビ
フ
カ
ツ
サ
ン
ド

…
…
…
…

二
、三
一
〇
円

（
※
税
込
価
格
）

（
※
税
込
価
格
）

（
※
税
込
価
格
）

※ 

時
短
営
業
中 

お
料
理
ラ
ス
ト
オ
ー
ダ
ー 

午
後
九
時
半

　
　
　
　
　
　
　
　
　

             

閉
店 

午
後
十
時
半


